GRAPPA DI
CHARDONNAY

DESCRIZIONE / PRODUCT SHEET / PRODUKTDATENBLATT

Grappa dal colore chiaro, profumo e sapore di frutta fresca, ottenuta dalla

distillazione di vinacce di uve Chardonnay

Light-coloured Grappa, with fresh bouquet and fruity taste, achieved by

the distillation of pomace of Chardonnay grapes

Hellfarbiger Grappa, mit frischem Bukett und fruchtigem Geschmack, durch
Destillation von Trester der Chardonnay Trauben gewonnen

CARATTERISTICHE / FEATURES / EIGENSCHAFTEN

COLORE Limpido e cristallino
COLOUR Crystal-clear

FARBE Kristallklar

PROFUMO Fruttato e maturo
BOUQUET Fruity and mature
BUKETT Fruchtig und reif
SAPORE Delicato e persistente
TASTE Delicate and persistent
GESCHMACK Delikat und anhaltend
TEMPERATURA DI SERVIZIO 18 —20°C

SERVING TEMPERATURE

SERVIERTEMPERATUR

GRADAZIONE 40% Vol.

ALCOHOL

ALKOHOLGEHALT

FORMATO 50cl

SIZE

FORMAT

CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie
PACKAGING 6 bottles
VERPACKUNG 6 Flaschen

VITICOLTORI
VENETO ORIENTALE
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