NOVELLO

IGT

Vino Tranquillo / still wine / Stillwein

SCHEDA TECNICA / PRODUCT SHEET / DATENBLATT

PROVENIENZA
PRODUCTION AREA
ANBAUGEBIET

Provincia di Treviso e Venezia
Provinces of Treviso and Venice
Provinz Treviso und Venedig

VITIGNO Merlot
VARIETAL
REBSORTE
CARATTERISTICHE / FEATURES / EIGENSCHAFTEN CAMPODIPIETRA
COLORE Rosso rubino con riflessi violacei
COLOUR Ruby red with purple nuances
FARBE Rubinrot mit violetten Reflexen
PROFUMO Caratteristico di macerazione carbonica, che ricorda
BOUQUET i frutti di bosco
BUKETT Characteristic of carbonic maceration, reminiscent
of berries
Typisch fir die Kohlensdure-Garung, an Beeren erinnernd
SAPORE Armonico, di buon corpo
TASTE Harmonioius , good-structured
GESCHMACK Harmonisch, gut strukturiert

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
FOOD PAIRINGS
SPEISENEMPFEHLUNG

Si accompagna perfettamente a pizza, paste

al sugo, risotti, carni bianche, affettati, formaggi.
Ottimo con le castagne

It’s the perfect pairing with pizza, pasta with sauce,
risotto, white meat meals, cold cuts, cheese.
Excellent with chestnuts

Die perfekte Begleitung fur Pizza, Pasta mit Sol3e,
Risotto, helles Fleisch, Aufschnitt, Kdse. Ausgezeichnet
mit Kastanien

TEMPERATURA DI SERVIZIO 16 —18°C
SERVING TEMPERATURE
SERVIERTEMPERATUR

GRADAZIONE 12% Vol.
ALCOHOL

ALKOHOLGEHALT

TIPO DI BOTTIGLIA Borgognotta
TYPE OF BOTTLE

FLASCHENTYP

FORMATO 75cl

SIZE

FORMAT

CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie
PACKAGING 6 bottles
VERPACKUNG 6 Flaschen

VITICOLTORI
VENETO ORIENTALE

CAMPODIPIETRA
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