TRAMINER

IGT

Vino tranquillo / still wine / Stillwein

SCHEDA TECNICA / PRODUCT SHEET / DATENBLATT

PROVENIENZA
PRODUCTION AREA
ANBAUGEBIET

Provincia di Treviso e Venezia
Provinces of Treviso and Venice
Provinz Treviso und Venedig

VITIGNO
VARIETAL
REBSORTE

CARATTERISTICHE / FEATURES / EIGENSCHAFTEN

Traminer

COLORE Giallo citrino carico con riflessi oro

COLOUR Deep citrus yellow with golden reflections

FARBE Kraftiges zitronengelb mit goldenen Reflexen

PROFUMO Intenso aromatico, ricorda la rosa e la frutta esotica

BOUQUET Intense aroma, reminiscent of roses and exotic fruits

BUKETT Intensives Aroma, das an Rosen und exotische Friichte
erinnert

SAPORE Caldo, vellutato, pienamente aromatico

TASTE Warm, velvey, fully aromatic

GESCHMACK Warm, samtig, vollaromatisch

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
FOOD PAIRINGS
SPEISENEMPFEHLUNG

Ottimo con il salmone affumicato, risotti di pesce
e trote ai ferri

Great with smoked salmon, seafood risotto and
grilled trouts

Super mit Rducherlachs, Meeresfriichte-Risotto
und gegrillten Forellen

TEMPERATURA DI SERVIZIO 10 —12 °C
SERVING TEMPERATURE
SERVIERTEMPERATUR
CAMPQO! - TRA
GRADAZIONE 12,5% Vol.
ALCOHOL TRAMINER
ALKOHOLGEHALT
TIPO DI BOTTIGLIA Bordolese
TYPE OF BOTTLE
FLASCHENTYP
FORMATO 75cl
SIZE
FORMAT
CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie
PACKAGING 6 bottles
VERPACKUNG 6 Flaschen

VITICOLTORI
VENETO ORIENTALE
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