PINOT BIANCO
IGT

Vino tranquillo

SCHEDA TECNICA / TECNICHAL SHEET

PROVENIENZA Province di Venezia e Treviso
PRODUCTION AREA County of Venice and Treviso
VITIGNO Pinot bianco
VARIETAL Pinot bianco

CARATTERISTICHE / FEATURES

COLORE Giallo paglierino

COLOUR Pale yellow

PROFUMO Profumo caratteristico di crosta di pane, fine
tendente al fruttato

BOUQUET Characteristic aroma of bread crust, slightly

tending to fruity

SAPORE Asciutto, talvolta morbido, lievemente
amarognolo, vellutato, armonico

TASTE Dry, sometimes soft, slightly bitter, velvety,
harmonious

ABBINAMENTI Con il suo sapore morbido e vellutato si

GASTRONOMICI accompagna prefettamente con antipasti
magri e a tutti i piatti di pesce

PAIRINGS It is perfect with light hors d’oeuvres and all

FOOD fish dishes.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 10-12°C
SERVING TEMPERATURE

GRADAZIONE 11,50% Vol
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