PINOT BIANCO

IGT

Vino Tranquillo / still wine / Stillwein

SCHEDA TECNICA / PRODUCT SHEET / DATENBLATT

PROVENIENZA
PRODUCTION AREA
ANBAUGEBIET

Province di Venezia e Treviso
Province of Treviso and Venice
Provinz Treviso und Venedig

VITIGNO
VARIETAL
REBSORTE

Pinot Bianco

CARATTERISTICHE / FEATURES / EIGENSCHAFTEN

COLORE Giallo paglierino

COLOUR Straw yellow

FARBE Strohgelb

PROFUMO Profumo caratteristico di crosta di pane, fine

BOUQUET tendente al fruttato

BUKETT Characteristic flavour of bread crust, slightly
tending to fruity notes
Charakteristischer Duft nach Brotkruste, zu
fruchtigen Noten tendierend

SAPORE Asciutto, talvolta morbido, lievemente amarognolo,

TASTE vellutato, armonico

GESCHMACK Dry, sometimes soft, slightly bitter, velvety, harmonious

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
FOOD PAIRINGS
SPEISENEMPFEHLUNG

Trocken, manchmal weich, leicht bitter, samtig,
harmonisch

Con il suo sapore morbido e vellutato si accompa-
gna perfettamente ad antipasti magri e a tutti i
piatti di pesce

With its velvety and soft taste, it is the perfect
pairing with light hors d’oevres and all fish dishes
Mit seinem samtigen und weichen Geschmack
passt er perfekt zu allen Fischgerichten

TEMPERATURA DI SERVIZIO 10 -12°C
SERVING TEMPERATURE
SERVIERTEMPERATUR

GRADAZIONE 11,5% Vol.
ALCOHOL

ALKOHOLGEHALT

TIPO DI BOTTIGLIA Bordolese
TYPE OF BOTTLE

FLASCHENTYP

FORMATO 75cl

SIZE

FORMAT

CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie
PACKAGING 6 bottles
VERPACKUNG 6 Flaschen

VITICOLTORI
VENETO ORIENTALE
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