PINOT GRIGIO
VENEZIA DOC

Vino Tranquillo / still wine / Stillwein

SCHEDA TECNICA / PRODUCT SHEET / DATENBLATT

PROVENIENZA
PRODUCTION AREA
ANBAUGEBIET

VITIGNO
VARIETAL
REBSORTE

Area Orientale della provincia di Venezia
Eastern area of Venice province
Ostgebiet der Provinz Venedig

Pinot Grigio

CARATTERISTICHE / FEATURES / EIGENSCHAFTEN

COLORE Giallo paglierino chiaro con sottili riflessi verdognoli
COLOUR Pale straw yellow with small greenish reflections
FARBE Helles strohgelb mit leichten grinlichen Reflexen
PROFUMO Caratteristico, floreale e fruttato

BOUQUET Distinctive, flowery and fruity

BUKETT Charakteristisch, blumig und fruchtig

SAPORE Morbido, vellutato, armonico

TASTE Soft, velvety, harmonious

GESCHMACK Weich, samtig, harmonisch

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
FOOD PAIRINGS
SPEISENEMPFEHLUNG

Si accosta bene con crostacei, pesci al cartoccio,
formaggi semistagionati, primi piatti con sughi ed
anche carni bianche

It goes well with shellfish, fish in foil, semiseasoned
cheese, pasta with sauces and white meat
Perfekte Begleitung flr Krustentiere, Fisch in Folie,
halbgereifte Kase, Nudelgerichte mit SoBRen und
auch flr helles Fleisch

TEMPERATURA DI SERVIZIO 10 —12 °C
SERVING TEMPERATURE
SERVIERTEMPERATUR

GRADAZIONE 12,5% Vol.
ALCOHOL

ALKOHOLGEHALT

TIPO DI BOTTIGLIA Bordolese
TYPE OF BOTTLE

FLASCHENTYP

FORMATO 75cl

SIZE

FORMAT

CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie
PACKAGING 6 bottles
VERPACKUNG 6 Flaschen

VITICCLTORI
VENETO ORIENTALE

M arRCIANE

VENEZIA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

PINOT
GRIGIO

MARrCiANE
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